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Adventszeit von unserem

leckeren Partyservice
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Homepage: www.metzgerei-andmore-scheffel.de A A
E-mail: metzgerei.scheffel@t-online.de
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Metzgerei & Partyspezialist A A
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Frohe und festliche Stunden
B Weihnachten,
QWWMM Gliick & viel 6‘160@9

\:( witnscht hnen, unser Team! . A

Adfned und Margit Scheffiel
songen stels, fiin Mne Zufriedenheit!

Hauptgeschaft Bettringen
Breslauer StralRe 49

73529 GD-Bettringen
Telefon 071 71-8 2565
Telefax 07171-82577


http://www.metzgerei-andmore-scheffel.de/
mailto:metzgerei.scheffel@t-online.de
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Sm;ﬂwnSw noch schnell
ein Geschenk?

W|e war’s mit einem Geschenkgutschein
oder Geschenkkorb von uns?
Daruber freuen sich |hre Liebsten bestimmt!

Die Weihnachtsfeiertage und Silvester stehen vor der Tur —
wir verwohnen Sie mit unseren leckeren Spezialitaten!

Scheffel bringt s auf den Tisch

Fonduefleisch vom Filet

(Rind, Kalb, Schwein, Hahnchen und Pute) A
feinster Raclette Kase aus Frankreich und der Schweiz
...genieflRen Sie dazu unser N )"(
leckeres Wacholderrauchfleisch oder f{ y -
N . . -
Raucherlinge ,,mediterrane Art“ ,{/

(gerauchertes Schweinefilet)

Fir Oﬂl)w (f%ﬁ«waa .

hausgemachte Suppeneinlagen separat
(Suppenmaultaschle, Leberknddel oder Bratknddel) im Portionsbeutel

gefllltes Schweinefilet mit Champignons 100g - 2,68 €
Kalbsbrat und feinen Krautern; bei 160°C ca. 1h im vorgeheizten Ofen backen

Was wiren die (JTW& A
ohne frischen Fisch? N g

frischer Karpfen A‘

frische Forelle und Lachsforelle

Auf Anfrage weiere leckere ’ﬂAJustMaﬁm gum Fest! ”(

Vorbestellung bitte bis spatestens 18. Dezember 2024

Sie kinnen bei uns, anch Backwaren bestellen!

Frisches BlIO-Bauernbrot . A
vom Hofcafé aus Herdtlinsweiler N
zu jedem Adventswochenende

An Weihnachten bitten wir um Vorbestellung

Fin Wl)w weileren Wuwwﬂw dfeﬂwn wiv
VWnen sehr Gerhe gun \/Mqu«g )i:/
Wor Scheffel-Team



Unsere W('MM ilitifen
B den %w\faqm. N

Deutsche Rehkeule
ohne Knochen, ca. 1-2 kg

Deutsche Rehkeule
mit Knochen, ca. 1,3-2,5 kg

Rehrucken
mit Knochen, ca. 1,2-2,2 kg

Reh-Edelgulasch

Wildschweinkeule
ohne Knochen, ca. 2-3 kg

Wildschweinedelgulasch

Hirschkeule
ohne Silberhaut und Knochen, ca. 3-5 kg

Hirsch-Edelgulasch

Hirschricken
ohne Silberhaut und Knochen, ca. 2 kg

Vorbestellung Wildspezialitaten
bitte bis spatestens 13. Dezember 2024

1kg — 36,80 €
1kg — 29,80 €
1kg — 59,80 €
100g— 3,88 €
1kg — 36,80 €
100g - 3,68 €
1kg — 36,80 €
100g - 3,68 €
1kg — 59,80 €

gefllltes Schweinefilet mit Pfifferlingen, 1009 - 2,78 €

Kalbsbréat und feinen Krautern; bei 160°C ca. 1h im vorgeheizten Ofen backen

Adventsbraten vom Schweinehals 100g — 1,68 €
mit Kalbsbrat, Semmelwiurfel und feinen Gewtlirzen;
bei 160 °C ca. 2,5h im vorgeheizten Ofen backen

Nikolausbraten vom Schweinehals 100g — 1,68 €
mit Schinken und Kase;
bei 160 °C ca. 2h im vorgeheizten Ofen backen

geflllte Schweinerouladen 100g - 1,88 €

mit Semmelfiillung und feinen Gewlrzen

geflllte Kalbsbrust mit Kalbsbrat, Semmelwiirfel 100g — 2,38 €
und feinen Krautern; bei 160 °C ca. 2- 2,5h im vorgeheizten Ofen backen

Putenbrust Florenz mit Kalbsbrét, Spinat, 100g - 2,18 €
Schinken und Kase; bei 160°C ca. 1,5h im vorgeheizten Ofen backen

Leckere Festlagugenichte. ..

Schweinefiletzopf - der attraktive Schnellbraten 100g - 2,48 €
bei 160 °C ca. 40 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

Schweinefilet natur oder im Speckmantel 100g — 2,28 €

geflllte Schweinefiletmedaillons ,Amerikanische Art*
mit getrockneten Cranberries und Speck umwickelt;

bei 160°C ca. 30 Minuten im vorgeheizten Ofen backen 100g — 2,48 €
Rindfleischsackchen

mit Gemiisefiillung 100g — 2,68 €
zartes Kalbsgeschnetzeltes 100g — 3,18 €
feine Kalbsbratwurst 100g — 1,98 €

nach dem Rezept aus Gablonz



Schweinefilet Jager Art
bei 200°C ca. 30 Minuten im vorgeheizten Ofen backen,
anschliel’end weitere 30 Minuten bei 180 °C

100g — 2,38 €

leckere Schinkentaschen
bei 200°C ca. 20-25 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

100g — 1,78 €

Hahnchenbrust im Wirsing-Blatterteigmantel 100g — 1,98 €
bei 200-220 °C ca. 25 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

Dagw m\ﬂaéeMm wh. ..

hausgemachte Semmelknddel/ Spinatknddel/

Brezenknddel 100g - 0,99 €
% aﬁmﬂwu der Handelsklassre A

Deutsches Suppenhuhn 1kg — 8,80 €
Deutsches Hahnchen 1kg — 9,80 €
Franzosisches Maishahnchen 1kg — 11,80 €
Franzosisches Perlhuhn 1kg — 14,80 €
Qand, do Hondelsklasse A

Bayrische Bauerngans 1kg — 29,80 €

mit Hals und Innereien

Polnische Gansekeule 100g — 2,78 €

Frische Gansebrust
mit Haut und Knochen, aus Polen

Enbe do Hundelsblosse A

Deutsche Ente
mit Hals und Innereien, ca. 2-4 kg

Franzosische Barbarie Entenkeule

Franzosisches Barbarie Entenbrustfilet
mit Haut, ohne Knochen

Franzosische Flugente
mannlich ca. 2,5 kg, weiblich ca. 1,6 kg

Pulle don dandelsbbasse A

Franzosische Jung-Pute oder Baby-Pute
verschiedene Gewichtsklassen

Deutsche Baby-Pute
bis 4 kg

Deutsche Jung-Pute
ca. 4-6 kg

Vorbestellung Geflugel
bitte bis spatestens 04. Dezember 2024

Lammn von des Schifeorei kinschbasim Albuch,

zartes frisches Lammfleisch
Vorbestellung Lamm
bitte bis spatestens 14. Dezember 2024

100g — 2,58 €

1kg — 21,80 €
100g — 2,08 €
100g — 3,38 €
1kg — 17,80 €
1kg — 15,80 €
1kg — 24,80 €
1kg — 22,80 €
- Tagespreis -




