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Metzgerei & Partyspezialist

Sie mbécehten sich in der
Adventszeit von unserem
leckeren Partyservice
verwbhnen lassen???
Kommen Sie gerne auf uns zu!
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Vor-/ Zuname
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Stralte

Postleitzahl/ Ort

Telefon fir Ruckfragen

Bestellschein Weibnachten/ Sibvester, 2019:

Menge Bestelltext

Abholtermin: O 23.12.2019 O 24.12.2019 O

Unterschrift

(bitte ankreuzen)

Homepage: www.metzgerei-andmore-scheffel.de N A
E-mail: metzgerei.scheffel@t-online.de
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Metzgerei & Partyspezialist =

Festtags-Angehote

Frohe und, festliche Stunden

g Weihnachten,

Gesundheit, Glick & viel €xfolg

\:( winscht Wnen unser Team ! \ A

Adhped und Margit Scheffiel
songen stels, fiin Mne Zufriedenheit!

Hauptgeschaft Bettringen

Breslauer StralRe 49
73529 GD-Bettringen

Telefon 071 71-8 2565
Telefax 07171-82577

Filiale Oberbettringen

In der Vorstadt 1

73529 GD-Oberbettringen
Telefon 07171-8 93 65



N l:/ ein Geschenk?

Suchen Sie noch schnell

Wie war’s mit einem Geschenkgutschein
oder Geschenkkorb von uns?
Daruber freuen sich lhre Liebsten bestimmt!

Und Sie wissen ja! Die Weihnachtsfeiertage sind noch nicht
recht vorbei und Silvester steht vor der Tur —

»,man gonnt sich ja sonst nichts“ —

verwohnen Sie sich, nur vom Feinsten!

Schefhel bringt's auf den Tisch

Fonduefleisch von der Rinderhufte oder vom
Schweinenussle

gerauchertes Schaufele

Leckere Braten-Spezialitaten und fur das Katerfrihstick
halten wir unseren leckeren Heringssalat bereit.
Aulerdem Raucherling vom Schweinefilet

und Wacholderrauchfleisch.

Fragen Sie uns nach zartem frischem Lammfleisch von der
Schaferei Kirschbaum-Albuch.

<4 N A
gefllltes Schweinefilet mit Champignons 100 g 2,48 €

Kalbsbrat und feinen Krautern

Was wiren die Feiertage
ohne 6Mwn Fisch?

frischer Karpfen < A

Ny

Judh Anfpage weitere leckere Foschspogialititen gum Fest! PR

Vorbestellung bitte bis spatestens 18. Dezember 2019

Sie kénnen bei uns, ach Backwaren bestellen!

Christbrot, Butterwischel, Klecksleskuchen und vieles
mehr von der Backerei Posselt aus Neugablonz.
Vorbestellung bitte bis spatestens 16. Dezember 2019

frische Forelle und Lachsforelle

Frisches BlO-Bauernbrot vom Hofcafé aus Herdtlinsweiler
am 21.12. (ab 8.00 Uhr) / 23.12. (ab 10.00 Uhr) /
24.12. (ab 8.00 Uhr)

Vorbestellung bitte spatestens ein Tag vor Abholung
Fin weiere Fragen stehen wir Jhnen
sl gerne U Verfiigung.

Y Scheffel-Team
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U W mﬁm \ gefllltes Schweinefilet mit Pfifferlingen, 100 g 2,58 €
W \/\< Kalbsbrat und feinen Krautern; bei 160°C ca. 1h im vorgeheizten Ofen backen
| §

w M 7&0\)@0@% Adventsbraten vom Schweinehals; 100 g 1,38 €
Z o ¥ | mit Kalbsbrat, Semmelwiirfel und feinen Gewdirzen;

4 h\'/” bei 160 °C ca. 2,5 h im vorgeheizten Ofen backen
Deutsche Rehkeule 1kg 29,80 € gefiillte Kalbsbrust mit Kalbsbrat, Semmelwiirfel 100 g 1,98 €
ohne Knochen, ca. 1-2 kg und feinen Krautern; bei 160 °C ca. 2- 2,5 h im vorgeheizten Ofen backen
Deutsche Rehkeule 1kg 22,80 € Putenbrust Florenz mit Kalbsbrat, Spinat, 100 g 1,38 €
mit Knochen, ca. 1,3-2,5 kg Schinken und Kase; bei 160°C ca. 1,5 h im vorgeheizten Ofen backen
Rehrlcken 1kg 52,80 € gefiillte Hahnchenbrust ,Feinschmecker* 100 g 1,48 €

mit Knochen, ca. 1,2-2,2 kg mit Champignons, Brokkoli und Brét

A
Reh-Edelgulasch 100 g 2,78 € M . - | "

Wildschweinkeule Tkg 24,80 € Schnitzelroulade Knecht Ruprecht 100 g 1,38 €

ohne Knochen, ca. 2-3 kg Schwei
vom Schwein

Wildschweingulasch 100 g 1,98 €
Gourmet-Schlemmertopfchen 100 g 2,48 €
Hirschkeule 1 kg 26,80 € vom Schweinefilet; mit Champignons;
ohne Silberhaut und Knochen, ca. 2-3 kg bei 160 °C ca. 25 Minuten im vorgeheizten Ofen backen
Hirsch-Edelgulasch 100 g 2,68 € Schweinefiletzopf - der attraktive Schnellbraten 100 g 2,48 €
bei 160 °C ca. 40 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

Vorbestellung bitte bis spatestens 11. Dezember 2019 Winter-Cordon-bleu vom Sehwein 100 g 1,38 €

. 6(,()1/ gﬂl)\/ﬂ 7WWW « ’VL geflllt mit Spinat und Mozzarella

hausgemachte Suppenkléfichen zartes Kalbsgeschnetzeltes 100 g 298 €
im 500g-Becher eingefroren 100 g 1,58 € Hahnchenbrustfilettdpfchen 100g 1,48€

mit Nudeln, Tomaten und Kase,
bei 180°C ca. 15-20 Minuten im vorgeheizten Ofen backen



Schwabischer Sauerbraten
kiichenfertig eingelegt

feine Kalbsbratwurst g “1 ,48 €

nach dem Rezept aus Gablonz

Schweinefilet Jager Art 100 g 2,18 €

bei 200°C ca. 45 Minuten im vorgeheizten Ofen backen,
anschliel’end weitere 45 Minuten bei 180 °C

leckere Schinkentaschen 100 g 1,58 €
bei 200°C ca. 20-25 Minuten im vorgeheizten Ofen backen ‘\

Himchen o, yenddsttesse \,(

Deutsches Hahnchen 1 kg 6,90 €
Frische deutsche Kikok-Maishahnchen 1 kg 8,90 €

Deutsches Hahnchenbrustfilet

ohne Haut und Knochen 100 g 1,19 €
Deutsche Hahnchenkeule 100 g 0,69 €
A
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Ganb do Hundelsblusse A A X Y
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Bayrische Bauerngans (

mit Hals und Innereien 1kg 15,99 €

Polnische Gansebrust 100 g 1,99 €

mit Haut und Knochen

Polnische Gansekeule 100 g 1,99 € A
Enlle dor dandelsbusse A wi
Deutsche Ente ’(

mit Hals und Innereien, ca. 2-4 kg 1kg 7,30 €
Bayrische Flugente

mit Innereien, ca. 2-4 kg 1 kg 13,80 €
Franzosische Barbarie Entenkeule 100 g 1,09 €

Franzosisches Barbarie Entenbrustfilet 100 g 2,09 €

mit Haut, ohne Knochen

Franzosische Barbarie Ente 1 kg 9,95 €
mit Innereien, ca. 2,5-3 kg

Puﬁb der Hondelsklasse A \(A ‘V\
Franzosische Jung-Pute 1 kg 9,25 €
Kaminchen do yanddsitusse &

Deutsches Hauskaninchen 1 kg 13,80 €
Franzosische Kaninchenkeule 100 g 1,98 €

*
Vorbestellung bitte bis spatestens 11. Dezember 2019
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